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Veertig jaar zonder nieuwlichterij

*Vernieuwen® is voor veel restaurants
het toverwoord, maar niet wvoor het
Amsterdamse restaurant Sluizer in de
Utrechtsestraat. ., Veertic jaar zonder
nieuwlichterij”, meldde het restaurant zelfs
trots bij de wviering van zijn wveertigjarig
bestaan. ,Toen het opende waren er hier
maar twee restaurants in de straat, nu zijn
er tientallen™, aldus Marce Dijlkhuis , die
het restaurant vijf jaar geleden overnam.

Vanouds iz Sluizer, met lefst 300
Zifplaatsen, een populaire pleisterplaats voor
mensen die een avondje in het nabijgelegen Carre
of het Muziektheater voor de bosg hebben.
Dijkhuis: , \We hebben veel gerechten al decennia
op de kaart staan, zoals boeuf bourguignon,
gravad laks en enfrecdte Dijon. Daar komen de
mensen voor, eerlijlee ldassieke gerechten, ™
vertelde Dijkhuis tijdens jubileumfeestje.

Oud RTL-niewwslezer Sander Simons
lowam ook even langs voor de champagne en
hapjes. Ik zou wel weer eens wat op televisie
willen doen”, aldus Simons, die alweer jaren
commumnicatisadviseur is. . Ook voor mensen die
juist uit de publiciteit willen blijven!™.

Wijnimporteur Elout Stevens hoopt
op een doorbraak veor zijn wijndispenser By
the Glass, die geopende wijnflessen dankzij
de toevoeging van stilcstof wekenlang goed
houd. ,.Zie het als een espressomachine voor
wijn. Je kan bij het diner een paar glazen
Chitean Petrus drinken en een week later
terugkomen voor de rest.”

» Sluizereigenaar Marco Dijkhuis (1) en Sander
Simons met de jonge gast Mowena van der
Veer.
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